
スイデンテラスの朝食は、郷土色豊かな和食のブッフェ。旬の食材を厳選し、毎月異なる料理を
提供しています。山形庄内の食材にこだわった和朝食をぜひお楽しみください。

営業時間｜6:30-9:30（L.O.9:00）

ご予約　｜下記いずれかの方法でご利用ください。

　　　　　A. 朝食付きプランでのご予約　　　　　B. フロントカウンターにて朝食券をご購入

休業日はお電話（0235-25-7424）にてお問い合わせください。

朝食で提供している料理全体に占める、庄内産の食材を使用し

た料理の割合です。GWは、全 45 品のうち 36 品に庄内産の食

材を使用しています。　　※小数点以下は切り捨てにより算出。

2024 年GW　　朝食の地産地消率
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ゴールデンウィークの朝食メニュー
※季節や仕入れ状況、日毎にメニューが変更となります。予めご了承ください。

朝食会場では特定原材料 7 品目（卵、乳、小麦、えび、かに、そば、落花生）と
特定原材料に準ずる 21 品目（イカ、いくら、オレンジ、カシューナッツ、キウイフルーツ、牛肉、くるみ、ゴマ、

サケ、鯖、ゼラチン、大豆、鶏肉、バナナ、豚肉、まつたけ、もも、山芋、りんご）

の使用について表示をしております。
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4/27
-5/7

提供期間

料　金　｜3,190 円（大人 1 名／税込） 2 歳以下のお客様は無料で入場いただけます。1,980 円（小人 1 名／税込）


