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「酒どころ 山形庄内で受け継が
れ、発展してきた STORYを造り
手の想いとともに感じていただき
たい」
そんな想いで 2023年にスタート
したペアリングディナーイベント
〈YAMAGATA SHONAI SAKE 
STORY〉は、これまで 4酒蔵・1
ワイナリーとコラボレーションし
てきました。ペアリングディナー
では、酒の作り手、料理長、ソム
リエが試行錯誤を重ねて完成する
イベント限定のメニューをご用意
しています。
2024年 11月に実施したピノ・
コッリーナ松ケ岡とのコラボレー
ションにおいては、ペアリング
ディナーに加え、翌日に葡萄畑を
巡るワイナリーツアーをお楽しみ
いただくなど、館内を出て庄内を
楽しむイベントへと進化を続ける
ほか、スタッフが葡萄の収穫や醸
造作業に挑戦する機会をいただ
き、当館オリジナル〈SUIDEN 
NOUVEOU〉を販売、多くの方
にお楽しみいただきました。
イベントとして毎年少しずつアッ
プデートすることを目指す中で、
2025年もペアリングディナーに
とどまらない、知って、体験して、
味わうイベントを目指します。

開催実績のご紹介

ペアリングの演出と山形庄内の魅
力に磨きをかけて開催する 2025
年の〈YAMAGATA SHONAI 
SAKE STORY〉にどうぞご期待
ください。

A B C D

A）酒蔵が一般には出回らせずに
秘蔵していた貴重な酒であるスイ
デンの秘蔵酒。通常は SHOP販
売のみですが、イベント限定で特
別な料理とともにお楽しみいただ
けます。
B）2023年の渡會本店とのコラ
ボレーションでは、代表酒「出羽
ノ雪」の酒粕のバニラアイスに「貴
醸酒」をかけてお召し上がりいた
だくなど、趣向を凝らしたペアリ
ングを提供しています。
C）加藤嘉八郎酒造の醸造責任者
である加藤嘉隆氏。一夜限りの特
別な料理と酒は、蔵人のレク
チャーに耳を傾けながらお召し上
がりいただけます。
D）酒蔵毎の個性をお楽しみいた
だくために、回毎にテーマを設定。
当館料理長 佐藤義高と各酒蔵の
代表や杜氏が協議を重ねて、四季
の旬の食材と日本酒のペアリング
を提供しています。

2025年の開催スケジュールは、順次ご案内します。
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