
G r i l l e d  Y a m a g a t a  b e e f  s i r l o i n  w i t h  r e d  w i n e  s a u c e

R o a s t e d  Y a m a g a t a  b e e f  f i l e t  w i t h  r e d  w i n e  s a u c e

D i n n e r  M e n u

1.

2.

Kids  Menu

庄内豚のプレッセ マスタードドレッシング

S h o n a i  p o r k  p r e s s e  w i t h  m u s t a r d  d r e s s i n g

P l e a s e  c h o o s e  y o u r  f a v o r i t e  d i s h e s  f r o m  b e l o w
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庄内産⽢鯛の松笠焼き�⽩ワインソース

C r i s p y  s c a l e  T i l e f i s h  w i t h  w h i t e  w i n e  s a u c e

お⼦様プレート

1 , 6 5 0円

2 , 7 5 0円

お⼦様贅沢ディナー

・エビフライ

・唐揚げ

・フライドポテト

・ケチャップライス

・ベビーリーフ

・スープ

・デザート

D e e p  F r i e d  S h r i m p

F r i e d  C h i c k e n

F r i e s  P o t a t o

K e t c h u p  F l a v o r e d  R i c e  

S a l a d

S o u p

D e s s e r t

・有頭エビフライ

・唐揚げ

・フライドポテト

・ハンバーグ

・ミートソース

・ベビーリーフ

・パンまたはライス

・スープ

・デザート

D e e p  F r i e d  S h r i m p

F r i e d  C h i c k e n

F r i e d  P o t a t o

H a m b u r g e r  S t e a k

M e a t  S a u c e  P a s t a

S a l a d

B r e a d  o r  R i c e

S o u p

D e s s e r t

K i d s  p l a t e

S p e c i a l  d i n n e r  f o r  k i d s

S e a  b r e a m  p o i r e t  w i t h  f r e s h  t o m a t o  s a u c e

庄内産真鯛のポワレ�フレッシュトマトソース

S h o n a i  d u c k ,  P l u m  a n d  n u t  s a l a d

庄内鴨とプラム、ナッツのサラダ仕⽴て

G r i l l e d  K i n k a  p o r k  w i t h  s o y  s a u c e  a n d  g r a t e d  d a i k o n  r a d i s h

⾦華豚のグリル�しょうゆの実と⼤根おろしのソース

B a s i l  g e l a t o , t o m a t o  j e r r y  a n d  t u i l e

バジルのジェラート トマトのジュレとチュイール

Y u r a  t u r b a n  s h e l l  w r a p  i n  p h y l l o  d o u g h  w i t h  S a k e  l e e s  n o i s e t t e  s a u c e

由良産サザエのパートフィロ�酒粕のノワゼットソース

R o a s t e d  Y a m a g a t a  b e e f  w i t h  r e d  w i n e  s a u c e

⼭形⽜⾚⾝⾁のロースト�⾚ワインソース

⼭形⽜サーロインのグリル ⾚ワインソース

Y o u  c a n  c h a n g e  t h e  s a u c e  o f  m e a t  d i s h  t o  t r u f f l e  s a u c e［ + ¥ 5 0 0］  

⼭形⽜フィレ⾁のロースト ⾚ワインソース

⾁料理のソースを［+ 5 0 0円］にてトリュフソースに変更いただけます

ご⽤意しているのは、前菜からメインディッシュ、デザートに⾄るまで、メニューの中からお好きな料理をお選び

いただくことで、オリジナルの組み合わせによるコース料理をお楽しみいただける「プリフィックスコース」。

⼀⽫⼀⽫を通して春夏秋冬の変化に気づく、豊かなひとときをお過ごしください。

レストランMOON
TERRASSEは、館内着でのご利用はご遠慮いただいております。予めご了承ください。

ご予約方法

ディナーはご予約優先制とさせていただいております。

以下のいずれかの方法で事前にご予約くださいますようお願いします。

・二食付きのご宿泊プランにてご予約ください

・お電話（0235-25-7424）にてお問い合わせください

前菜・メインディッシュのメニューからお好きな料理をお選びください

お好みのデザートをお選びください

お⼦様メニュー
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P l e a s e  c h o o s e  y o u r  f a v o r i t e  d e s s e r t  f r o m  b e l o w

Our "prix fixe course" allows you to choose your favorite dishes from the menu, from appetizer to main dish and dessert, and

enjoy a course meal with your own original combination.

Please enjoy a rich moment as you notice the changes of the seasons through each dish.

＋¥2,000

＋¥3,000

庄内砂丘メロンのクラフティ�紅茶のジェラート

S h o n a i  s a n d  d u n e  m e l o n  c l a f o u t i s  b l a c k  t e a  g e l a t e

S h o n a i  b l u e b e r r y  m o u s s e  w i t h  h o m e m a d e  s w e e t  s a k e  s a u c e

庄内産ブルーベリーのムース ⾃家製⽢酒のナージュ仕⽴て

真鯛の昆布締めとグリーンアスパラ 卵⻩のソース

S e a  b r e a m  m a r i n a t e d  w i t h  k e l p  s e a w e e d  a n d  g r e e n  a s p a r a g u s

w i t h  e g g  y o l k  s a u c e

庄内産本マグロのグリルと焼きナス タプナードソース

S h o n a i  T u n a ’ s  g r i l l  a n d  g r i l l e d  e g g p l a n t  w i t h  t a p e n a d e  s a u c e

5 , 8 0 0円 6 , 8 0 0円 8 , 8 0 0円

・前菜または

 メインディッシュを2品

・デザート1品

・前菜または

 メインディッシュを3品

・デザート1品

・前菜または

 メインディッシュを4品

・デザート1品

Sea sona l  D i sh

庄内産岩ガキのコンフィ�ポン酢とレモンのジュレ 1 , 2 0 0円1個

旬の⼀⽫


